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PANE
SENOP
RICETTA
grammi

FARINA Mo 200
FARINA
FARINA
FARINA
ACQUA AUTOLISI 60% LS
MADRE Q0
ACQUA 1i PARTE 150
SALE Lo
GRASS! ouO S

— RINFRESCO W1-1339
AUTOLISI ACQUA E FARINE 220
IMPASTO 1330
durota impasto SN m
temperatura finagie 7

dalle afle
MASTELLO %20 | 1615
PEZZATURA E PREFORMA suasse | V61O (30
FORMATURA E CESTINO are 70
NOTTE IN FRIGO

COTTURA

ore gradi

accensione forno con pentola 83 4 250

tagli

inserimento pane in forno

cottura con coperchio

cottura scoperio




